
Menu
L A  S P É C I A L I T É  D U  C H E F

O Y S T E R S  
K I M C H I  R I C E  S L I C E
W A G Y U  S A N D W I C H

S T A R T E R
 

B E E F  F I L E T  T A R T A R E  
 W I T H  I M P E R I A L  C A V I A R ,  P O T A T O  S T R A W ,  P É R I G O R D  T R U F F L E

 
S O U P  

 -  W H I T E  T O M A T O  F O A M  S O U P  
 W I T H  L A N G O U S T I N E ,  A G E D  B A L S A M I C  &  B A S I L

 
F I S H  C O U R S E

 S C A L L O P  
 W I T H  R O A S T E D  C A U L I F L O W E R ,  C E L E R Y ,  N U T  B U T T E R

 
I N T E R M E Z Z O

 Y U Z U  S O R B E T  
 W I T H  R O S É  C H A M P A G N E ,  S O R R E L

 
M A I N  C O U R S E

 B E E F  F I L E T  R O S S I N I  
 W I T H  A L B A  T R U F F L E ,  F O I E  G R A S ,  W I L D  B R O C C O L I

 

D E S S E R T

 D A R K  C H O C O L A T E  O L I V E  O I L  M O U S S E  
 W I T H  B L U E B E R R I E S ,  H O N E Y C O M B ,  S E A  S A L T

Riesling Lieser*

Etna Bianco*

Bourgogne Chardonnay*

Brunello di Montalcino*

Moscato*

Menu 300€ 
*Addiotional Wine Pairing +110€

https://www.amazon.de/sp%C3%A9cialit%C3%A9-du-chef-Guillaume-Censier/dp/2414624868


Menu
L A  S P É C I A L I T É  D U  C H E F

K I M C H I  R I C E  S L I C E

S T A R T E R

 F O R E S T  M U S H R O O M  T A R T A R E  
 W I T H  D A S H I ,  P O T A T O  S T R A W ,  P É R I G O R D  T R U F F L E

S O U P

 W H I T E  T O M A T O  F O A M  S O U P  
 W I T H  H O N E Y  T O M A T O ,  A G E D  B A L S A M I C ,  B A S I L

V E G E T A B L E  C O U R S E

 C A U L I F L O W E R  S T E A K  
 W I T H  P O M E G R A N A T E ,  W I L D  B R O C C O L I ,  B R O W N  B U T T E R

I N T E R M E Z Z O

 Y U Z U  S O R B E T  
 W I T H  R O S É  C H A M P A G N E ,  S O R R E L

M A I N  C O U R S E

 T R U F F L E  L I N G U I N I  
 W I T H  A L B A  T R U F F L E ,  P I N E  N U T S ,  S P I N A C H

D E S S E R T

 D A R K  C H O C O L A T E  O L I V E  O I L  M O U S S E  
 W I T H  B L U E B E R R I E S ,  H O N E Y C O M B ,  S E A  S A L T

vegetarian

Weißburgunder *

Etna Bianco*

 Nebbiolo*

Moscato*

Bourgogne Chardonnay*

Menu 300€ 
*Addiotional Wine Pairing +110€

https://www.amazon.de/sp%C3%A9cialit%C3%A9-du-chef-Guillaume-Censier/dp/2414624868

